
PMC* pour la 
bouteille 75cl : 
de 3,25€ à 3,30€

PMC* pour le 
pack 6x33cl : 
7,90€

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

PMC* pour le 
pack 12x25cl : 
10,70€

* Ces fourchettes ne sont que de simples recommandations. Nos clients sont responsables et libres
de fixer eux-mêmes leurs prix de revente.

Caractéristiques de la
bière Leffe de noël :

A l’œil 

Une robe intensément
cuivrée 

Au nez 

Des senteurs délicates su-
crées et fruitées 

En bouche 

Des notes savoureuses
d’épices et de caramel
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présente 

sa nouvelle 
bière de noël
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Une recette inédite pour une nouvelle 
bière d’exception
Brassée une fois par an et toujours très attendue, la bière Leffe de Noël est une bière
brune d’Abbaye par excellence, pleine de caractère. 
Cette année, la bière Leffe de Noël est une cuvée délicatement raffinée et
particulièrement complexe, qui dévoile une fois versée, sa robe cuivrée surmontée
d’une mousse onctueuse et un parfum de coriandre et d’écorces d’orange. 

A la dégustation, une saveur intense composée d’épices et de caramel explose en
bouche pour un parfait équilibre entre douceur et amertume.

Pour les repas de fin d’année, la bière Leffe de Noël s’accordera à merveille avec les
mets de l’occasion : fruits de mer, toasts de foie gras, viandes grillées, fromages et
également les desserts chocolatés. 


